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Décembre 2019
Lundis 23 & 30
de 8h à 19h

Mardis 24 & 31
de 8h à 17h
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Nous vous conseillons de réserver vos plats
traiteur au plus tard le 18 décembre
pour Noël, et au plus tard le 26 décembre
pour la St Sylvestre.

Pour des raisons d’organisation,
les commandes traiteur sont
à récupérer après 10 heures.

Merci de conserver précieusement
le numéro de commande que nous
vous donnerons.

Merci pour votre confiance.

Joyeuses
Fêtes

à tous
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Entré es Froides
Le poisson
d Saumon fumé Mattonsen ............................. 82 € kg
d Saumon frais farci * .............................. 4,50 € la part
d Demie queue de langouste * .................... 18 € pce

La charcuterie fine
d Foie gras de canard * ................................. 125 € kg
d Foie gras d’oie * ........................................... 198 € kg
dCochon de lait farci *..................................... 32 € kg
d Ballottine de volaille * ................................... 32 € kg

d Bouchée à la reine * (ris de veau) .......... 5,30 € pce

dCroustade de fruits de mer et sea tiger * .... 5 € pce

y

Les Feuilletés y

Entré es Chaudes
d Escargots de Bourgogne * ......................... 7,80 € dz
d Boudin blanc nature * .............................. 16,80 € kg
d Boudin blanc morilles (5%) * ................... 24,90 € kg
d Boudin blanc truffé (3%) * ........................ 32,90 € kg
d Boudin blanc foie gras ............................ 23,90 € kg
dCoquille St Jacques * ............................... 7,50 € pce
d Ris de veau morilles * ............................... 7,80 € pce

y

Les Plats Cuisinés y

Les Accompagnements

Le poisson
d Risotto royal aux fruits de mer * ............... 5,20 € pce
d Poulpe à la sétoise * ...................................... 32 € kg
d Dos de cabillaud au beurre blanc yuzu * .. 32 € kg
d Rôti de lotte au lard
et légumes croquants  * ................................ 58 € kg

La volaille et le gibier
dChapon fermier aux girolles *.................. 30,90 € kg
d Suprême de pintade aux marrons *........ 27,90 € kg
dCivet de sanglier * .................................... 28,80 € kg
dCivet de biche * ........................................ 33,80 € kg
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d Flan de légumes * ..................................... 1,70 € pce
dGratin dauphinois * .................................. 13,50 € kg
d Pommes Jackson * ................................... 13,50 € kg
d Pommes dauphine * ................................. 20,90 € kg
d Purée aux cèpes * .................................... 17,50 € kg
d Purée aux truffes (3%) * ............................ 20,50 € kg
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La Volaille y
Dinde
d Auvergne effilée ....................................... 12,80 € kg
d Landes effilée ............................................ 14,50 € kg
d Bresse effilée ............................................. 20,90 € kg
d Bio ............................................................... 19,50 € kg

Poularde
d Auvergne effilée ....................................... 12,20 € kg
d Bresse non roulée ..................................... 21,80 € kg
d Bresse roulée dans torchon ..................... 28,30 € kg

Poulet
d Auvergne effilé ............................................ 9,50 € kg
d Landes effilé .............................................. 10,50 € kg
d Poulet de Bresse effilé .............................. 15,50 € kg

Chapon
d Auvergne prêt à cuire .............................. 15,20 € kg
d Landes prêt à cuire .................................. 16,00 € kg
d Bresse effilé roulé ...................................... 37,30 € kg

Pintade
d Auvergne effilée ....................................... 10,80 € kg
d Bresse effilée ............................................. 18,80 € kg

Oie
d Fermière prête à cuire ............................. 16,50 € kg
d Bio prête à cuire ....................................... 18,90 € kg

Caille ............................................................. 5 € pce
Pigeon ......................................................... 11 € pce

Les Far ces pour Volailles
d Nature * ...................................................... 15,00 € kg
d Au foie gras et morilles * .......................... 21,90 € kg
d Au foie gras et truffes * ............................. 26,90 € kg

Les produits suivi d’un *
sont de fabrication maison
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